
MENU CAPODANNO
Bollicine del Territorio e Appetizer

ANTIPASTI
Vitello Tonnato della Tradizione

Sformato  di Zucca , Castagne e crema di Castelmagno
Polpo Tiepido in insalata, olive taggiasche e sedano

PRIMI

Agnolotti alla vecchia maniera 
con Nocciole del territorio

Risotto con crema di cavolo rosso
e salsiccia di Bra al Profumo di Rosmarino 

SECONDI

Guanciotto di Maialino cotto a Bassa Temperatura ,
perle di Purè di Patate, e Polvere di Salvia Essiccata

 
DOLCE

Semifreddo alll’amaretto con crema
di cioccolato calda cioccolato fondent 

BEVANDE
Acqua caffe incluso 

Panettone e spumante 

65,00€*

 a persona
*Solo su prenotazione con

prepagamento non rimborsabile


